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论学校食堂的管理

俗话说“民以食为天”，办好学校食堂、保障供应是直接关系到师生健康和学校教育教学工作正常进行的大事，学校食堂是为师生提供饮食服务，是确保教学工作正常开展的重要环节。学校食堂的食品卫生直接关系到学生的身体健康和生命安全，而生命安全和身体健康是公民最基本的权利。我市开发区学校的现状是招生人数人满为患，硬件设施落后，跟不上规范标准的要求，社会各界、新闻媒体、学生家长对学校食品安全的呼声较高，要求强烈。而在我市目前还没有实施统一的营养餐配送制度，学校食堂经营没有统一的模式,管理也就各自为政，其间就会出现许多问题，如荤素菜的搭配、营养搭配等较随意，食品卫生不容乐观等等。

从金华市近几年来的发展看，学校食堂的经营方式无非是两种。
一种是学校自主经营方式，这种方式主要存在于农村学校及城区的小学中。这是学校最初经营的方式，主要由总务处负责，并指定每天由一位教师负责检查，由学校统一采购，请人烹制，加工后统一送到各班级，由班主任统一分发，之后由工作人员收回各器皿并清洗，工作人员的工资由学校发放。 
这种方式的利是浪费少，增加学校收入；弊端是餐具消毒问题较大，同时由于为了增加收入片面追求利润，饭菜营养、质量上考虑欠周全，家长意见很大，如2005年11月中旬，金华市开发区社发局接到家长举报说某小学伙食很差，学生经常饿肚子，于是领导突击检查了该小学的中餐情况，结果显示：学校收取每生每餐3.50元，学校准备的是每学生一份由鸡排、大白菜组成的一荤一素和一份汤，同时发现鸡排是硬硬的，领导极不满意，不管从卫生还是营养都很难达到学生的身体和生理要求，因此要求学校马上整改。
为了改善硬件设施，有的学校就借助于其他力量，那就是承包经营，这种方式主要在大、中专院校及中学校园存在，中学与大中专院校又有区别，中学阶段正是身体发育的迅猛阶段，可以说是为将来的身体打基础的重要阶段，因此必须保证学生餐饮的营养搭配趋于合理。我市各初中基本上采用的是定餐制，学校按荤素营养排好菜单。学生的选择余地虽然没有高中、大学广，但膳食搭配比较合理，营养也比较均衡，这是它的优势，但弊端也是有的，如承包人的目的是为了赚钱，他们会从粮油上去做文章。如今年3·15期间，我市工商局联合电视台突击检查了开发区所属的中小学食堂的粮油情况，情况不容乐观，有好几所学校居然采用了没有QS标志的陈米。这是卫生局、卫生监督所三令五申不得采购的项目之一，因此承包经营的方式也是上级部门所不允许的。其实这个问题也并不是没有解决办法，从我这几年的管理经验看，责任主要是学校没有一套健全的管理制度或者是有制度没落实。

不管学校食堂采取何种经营方式，学校都要严把质量关，对进入学校食堂的原材料进行严格检查和验收，建立台帐制。

食堂管理不管是自主经营还是承包经营，学校的管理的地位都是凸现的，来不得半点马虎，意义也非常重大，因为可以说学校食堂无小事，它负责的是全校师生的饮食安全。自主经营自不必说，承包经营也并不是说学校把食堂承包之后就万事大吉，不用承担任何责任，恰恰相反，这种经营方式对于学校来说更应该有一套细化的管理制度，学校更应该严格要求，一旦发生诸如食物中毒之类的，那简直就是横扫一大片，换了谁也负不起这样的责任。因此，在金华规模象样一点的学校大多引进竞争机制，即要求至少有2个食堂进场经营。此外，还要注意几个环节。

1、投标前

（1）学校招标小组会议

这个会议非常重要，因为它在很大程度上影响着投标的顺利程度。招标小组成员由党政工、膳委会、年级负责人代表、班主任代表及教师代表组成，这个会议主要讨论此次投标应注意的一些事项，制订一些应急措施及小组成员的保密制度，确定报名投标人的资格。张贴向社会公开招标的启事。

（2）报名

广纳贤士，根据要求严格进行，小组成员要求做到公开、公平、公正，一视同仁，并对报名人进行资格审查。

（3）述标

在统一的时间内对符合要求的报名人逐一进行，述标人可以从经营理念、进货方式、质量、卫生等方面进行。招标小组成员在认真听取各述标人的叙述后，选取几位比较合适的人选进入下一阶段的投标工作。在这个过程中小组成员也要公平公正，以免落下口舌，增加不必要的麻烦。

2、投标中

首先招标小组成员要明确告诉投标人一些信息，如就餐人数、就餐标准、结算方法、底标等；第二步是为了保证投标的严肃性，每个投标人交纳一定的保证金，如果未中标的，马上退还；第三步是各投标人采取投暗标的方式进行投标，并将标的上交；第四步，由学校招标小组的两名成员进行公开唱标，投标人监督；第五步，根据各标的，选中间标，并确定两家最接近中间标的经营人。

3、签定合同

由膳委会组织两名经营人认真学习合同与责任书，按双方要求签定，并严格按合同办事。

4、经营阶段

学校由校长负责、专人管理，成立膳委会，制订一系列的制度，如校长负责制、饮食安全卫生制度、索证制度、食物中毒报告制度等，膳委会成员分工明确，以保证学校师生的饮食安全卫生、质量过关。管理人员必须正直、公正，认真检查，绝不姑息，对两个食堂的管理要公平、公正，不偏心，认真学习上级文件，及时把文件精神传达给经营者，安全卫生不容忽视，紧绷安全卫生弦，且必须天天讲，以增强大家的安全卫生意识。对食堂经营人员的知识培训也不仅仅局限于做健康证时疾控中心的临时性培训，在经营过程中，应要求他们严格按照《中华人民共和国食品卫生法》操作，从业人员的要求根据《餐饮业和集体用餐配送单位卫生规范》操作，定期对从业人员进行专项培训，如厨师，要明确一些常见化学性食物中毒的措施，像四季豆在烹调前先将四季豆放入开水中烫煮10分钟或过油锅后再炒；对餐具的消毒采用物理消毒法，即煮沸消毒保持1000C10分钟以上。正因为全体管理人员本着对教师、学生负责的态度，严格实行所有餐饮服务人员持健康证上岗制度，以卫生健康第一、师生吃饱吃好、称心如意为出发点，增强优质服务意识，提高服务质量。认真编排一周菜单，留心师生饮食爱好，认真听取师生对伙食情况的意见和建议，及时调整，增加花色品种，变换各种烧法，尽量满足师生不同口味的要求。爱在做的工作，做好所做的工作。因而在每学期的上级部门对我校的检查中都得到了各部门的认可，除受场地（校园面积不大，不到20亩）限制外，我校其他方面做得都很出色，也因此成为首批被评为浙江省食品安全B级单位，这在金华的初中学校是唯一的一所，即使是整个大市也是只有少数几所学校能够达到的。

近来我市开发区又召开了各中小学校长、幼儿园园长、膳委会主任、校医进行食品卫生管理工作会议，管委会主任非常明确“做好学校食堂安全工作应注意的几个问题，重申完善制度建设，抓好制度落实，因为这是抓好管理的根本，领导者不能心存侥幸心理，分管领导要抓到位，要对一把手负责，还要做好监督检查工作；食堂进人要严格把关，除身体健康外还要有一定的文化知识，有责任心”。卫生监督所的吴宗球大队长通报了2002年以来全市食物中毒情况，也提到了从业人员的卫生知晓率低、操作不规范等是造成几起食物中毒最大原因。

总之，要办好学校食堂，必须自上而下，统一管理，明确责任，发挥教育主管部门的作用。上级主管部门应积极开展面向食品经营者的培训，强化监管，加大整治力度；学校面向广大师生进行全方位的教育，增强防范意识，学校管理人员在增强服务意识，强化服务管理，提高服务质量的基础上，不断提升为教育教学服务的水准，树立为广大师生负责的思想，切实加强学校食堂管理工作，提高和改善师生的膳食质量，还要正确处理社会效益与经济效益、教育规律与市场规律的关系；膳委会成员做好师生对食堂的每月测评工作，教育学生认真行使自己的权利，公平公正地填写测评表，利于学校对食堂的管理；经营人要在市场经济的社会中，努力提高饭菜质量，提醒工作人员树立为师生服务的意识，在保证食品安全卫生的同时，提高质量，注重营养的搭配，使广大师生吃得放心，真正吃出健康。在大家的努力下，一定会使学校食堂的经营与管理步入正轨，成为师生满意，家长放心的理想食堂。

说明：因大中专院校基本上是成年人了，有了一定的辨别能力，本文涉及到的经营和管理方式仅指以未成年人为主的中小学、幼儿园等。
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